自產農產加工品製程說明書
【說明】：農產品經營業者欲申請【有機農產品（CAS ORGANIC）有機農糧加工品之品項/範圍:米碾製品、茶/茶乾、咖啡/咖啡豆、咖啡粉、自產農產加工品*】驗證時，除應填具「有機農產品驗證申請書」（QR-04-002）外，並需檢附下列文件：
1. 【交通地圖】，包括土地坐落標示及足以辨識之鄰近地圖。(請清楚標示位置，或另外檢附位置圖)
	




2. 【廠區平面配置圖】（請清楚標示所有出入口、前處理區、製造區、包裝區、成品區、庫房、廁所、水塔、機具、有害生物防治陷阱或監測器之名稱及位置，可用附件方式黏貼或直接畫在此頁上，若不夠使用時可自行影印。）
	


3.【原料及添加物說明表】(所有原料或添加物皆須逐一列舉)
	產品名稱
	原料或添加物*
	驗證種類
	基改**
	供應商(證書字號)
	使用量
(單位)
	百分比(%)***

	
	
	□有機

□轉型期□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期

□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期

□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期

□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期

□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期

□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期
□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期
□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期
□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期
□無
	□否
	
	
	

	
	
	□有機

□轉型期
□無
	□否
	
	
	


添加物應符合相關法規「有機農產品及有機農產加工品驗證管理辦法」之附表二*有機之原料或添加物，應提供驗證證明之影本，外購之原料或添加物，請提供單據影本。
**需確保所有原料及添加物皆不含基改成份   
***請確認所有添加物+原料扣除水、鹽具有95%以上的有機成份
4.【生產流程圖】（每一產品，應使用單一之表格 【產品名稱：＿＿＿＿＿＿  ＿＿＿＿＿＿＿＿】
	


生產流程應從原料入庫檢查、存放條件（即操作條件）至成品保存、出廠。請針對整體生產過程做說明，包含原料及添加物的使用步驟，若具有前處理步驟(例如清洗、選別等)亦請一併填寫。
5.【包裝規格與包材說明】 (請依據不同產品做不同的包裝規格說明，若皆為散裝出售則可不用撰寫此欄位)：
	產品名稱
	使用包材*
	包裝規格**
	說明

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


*若具有內外包材者，須分開列舉     
**請以最小包裝單位做說明，若有多種包裝規格亦須分開列舉
*註:【自產農產加工品之定義】指農民以自產有機農產品為原料，進行簡單乾燥、日曬、風乾等處理（調理）作業，且加工過程未使用食品添加物之農產加工品，如蔬果乾、乾香菇、乾金針、乾木耳等，非為以上所定義之產製方式，須以有機農糧加工品之原則辦理。
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